
VOORGERECHTEN

Hollandse garnalen   € 18,50
Wakamé, cocktailsaus en garnalenbitterbal

Gebakken coquilles   € 18,50
Met knolselderijcrème, basilicumolie en serranoham

Huisgerookte Oosterschelde paling   € 18,50

Met wakamé, granny smith en mierikswortelcrème

Tataki van zalm en tonijn   € 17,50

Met wakamé, enoki, wasabi en edamame boontjes

Vispalet Bergsdiep   € 18,50
Hollandse garnalen, gerookte zalm, lauwwarme gerookte paling  

Scampi’s à la pil pil   € 15,00
Gepelde scampi’s in hete olijfolie met knoflook en Spaanse peper  

Gegratineerde mosselen (seizoen)   € 15,50

Met knoflook en kaas

Tartaar van tonijn   € 18,50
Met wakamé, avocadocrème en wasabicrunch

Scampi’s in een krokant jasje   € 16,50
Met groene currycrème en passievrucht

Runder carpaccio   € 15,00
Dun gesneden rundvlees met kappertjes, olijven, 
parmezaanse kaas en rucola

SOEPEN

Gevulde vissoep   € 10,50 
Gevuld met verse stukjes vis

Bisque   € 12,50
Huisgemaakte kreeftensoep gevuld met rivierkreeftjes

Heeft u last van een voedselallergie? Meld het ons! 

WANDELING 
door de kaart

7 kleine gerechtjes 
door onze menukaart
(alleen te bestellen per tafel)

€ 59,95 p.p.

Proef de zee-menu
Per week wisselend 3-gangen menu 

incl. glas wijn en kop koffie

(Bij dit menu serveren wij geen kraanwater, menu niet geldig op feestdagen.)

E L K E  D I N S DAG :

€ 29,95

OESTERs  2 st.  6 st.

Fine de Claire € 7,50 € 21,00
Romige maar zilte smaak

Rock Oyster (Irisch) € 8,00 € 23,00
Delicate fijne smaak 

Oester speciaal  € 9,50 € 26,00
Met tomatensalsa

Creuses rockefeller      €  8,50  € 24,00           
Creuses gegratineerd

TAPAS
Bergsdiep tapasplank (te bestellen vanaf 2 pers.)            p.p. € 14,50
Garnaalbitt erballen, steurgarnalen, gefrituurde gamba’s, kibbeling, 

mosseltjes en gemarineerde ansjovis met chilisaus en knofl ookmayonaise 

SASHIMi
Sashimi van tonijn   € 14,50
Geserveerd met wasabi en sojasaus 

Sashimi van zalm   € 14,50
Geserveerd met wasabi en sojasaus 

Sashimi duo van zalm en tonijn   € 14,50
Geserveerd met wasabi en sojasaus 

Kindermenu t/m 12 jaar

Kibbeling met friet & kinderijsje   € 13,50

Frikandel met friet & kinderijsje   € 11,50

Sliptong met friet & kinderijsje   € 14,50

Senioren menu
Elke maandag verwelkomen wij 55-plussers

 met een 3-gangen diner inclusief een glas wijn en koffi  e 

€ 26,95 
(bij dit menu serveren wij geen kraanwater, 

menu niet geldig op feestdagen)

Proeverij 3 stuks:  € 12,25   |   6 stuks:  € 24,00

te bestellen tot 19.30 uur

1 tafel = 1 rekening, bedankt voor uw begrip!



SCHAAL- & SCHELPDIEREN
Deze gerechten worden geserveerd met verse friet.

Gegrilde gamba’s			   €	33,50
Met verse rode peper en knoflook

Vis paella			   €	27,00 
Gevuld met schaal- en schelpdieren (40 minuten bereidingstijd)

Bouillabaisse			   €	30,50
Heilbot, gamba’s en schelpen overgoten met een kreeftenbisque

Zeeuwse mosselen (seizoen)  			   € 	27,50
Gekookt of gewokt op Aziatische wijze

Bergsdiep plateau			   € 	33,00
Oester, krabschaar, scampi, steurgarnaal en gewokte mosselen

Nova Scotia Kreeft			              dagprijs

Gekookt of gebakken of gegratineerd,
geserveerd met huisgemaakte mayonaise

SPECIALITEITEN VIS   
Onze visspecialiteiten worden geserveerd met verse friet.

Dorade a la sal heel			   €	28,50
Dorade in zoutkorst, citroen (40 minuten bereidingstijd)

Zalm moot			   €	 27,50
Afgelakt met teriyaki, gebakken uitjes en brocollizalf 

Vispan uit de oven			   €	27,00
Gevuld met scampi’s en verschillende vissoorten in roomsaus

Tonijn filet	  		  €	28,50
Met Aziatische groenten, sojasaus en een krokantje van sesam

Zeebaars filet			   €	28,00
Met kruidenrisotto, zongedroogde tomaat, schelpen en basilicumolie
 
Heilbot filet			   €	 27,50	
Met groene asperges, rivierkreeftjes en kreeftensaus

Ravioli		  	 €	 27,50
Met zalm, ricotta, spinazie en een dille olie
(ook vegatarisch te bestellen)

Trio van vis			   €	30,50	
Zalm, zeebaarsfilet, sliptong op een bedje van groenten

VIS NATUREL
Onze naturel vis wordt gebakken en geserveerd met verse friet 
en groenten.

Zalm moot			   €	 26,00

Sliptong			    dagprijs

Heilbot filet			   €	 26,00

Zeetong ( +/- 500 gram)			    dagprijs

Tonijn filet			   €	 27,00

Zeebaars filet			   €	 26,00

VLEES  

Biefstuk 			   €	26,50
met seizoensgroenten en pepersaus

Varkenshaas 		             	  €         25,50 
omwikkeld met spek en een saus van paddenstoelen

supplementen

Extra saus 			   €	 1,50
Keuze uit kreeftensaus, remoulade	

Mayonaise			   €	 1,00

Brood met smeersels			   €	 5,00

Extra portie friet			   €	 4,95

Aardappelkroketjes			   €	 5,50

Roseval aardappeltjes			   €	 4,00

Salade rauwkost (p.p.)			   €	 3,50

Warme groenten (van het seizoen)		   	 €	 5,50

DESSERTS
Crème brulée 			   €	 9,25
Met een bolletje vanille-ijs

Mango panna cotta			   €	 9,50
Met limoenijs en passievrucht

Carpaccio van ananas  			   €	 9,50
Met Malibu-crème, vanille-ijs en vers fruit

Trio van chocolade 			   €	 9,50
Chocolademousse, witte chocolade-ijs en een moelleux

Dame blanche 			   €	 9,25
Vanille-ijs met huisgemaakte chocoladesaus

Framboos romanoff			   €	 9,50
Mousse van framboos, meringue en bolletje vanille-ijs

Perzik-citroen tiramisu			   €	 9,50
Met vanille-ijs en meringue

Kaasplankje			   €	 15,50
5 soorten kaas met compote

Fruits de Mer Royaal
Diverse warme en koude schaal- en schelpdieren,  

1/2 kreeft, langoustines, diverse schelpensoorten, oesters en 
krabscharen  € 85,00 p.p. (minimaal 2 personen) 

1 tafel = 1 rekening, bedankt voor uw begrip!



	 Glas		  Fles		  Fles
			   1/2 ltr		  0,75 ltr					  

Wit				  
Sauvignon Blanc, Cave de Pomerols	  €5,25 	  € 17,25 	 €	 24,50 	
Frankrijk, frisse, fruitige droge wijn
Chardonnay, Costières de Pomerols	  €5,25  	  € 17,25 	 €	 24,50
Frankrijk, zeer expressief, licht exotisch
Pinot Grigio, Borgo Molino		  €5,25  	  € 17,25 	 €	 24,50
Italië, romig en fruitig
Muller Thurgau, Tolltraum		  €5,25 	  € 17,25 	 €	 24,50
Duitsland, een zoete wijn, rijp wit fruit, vlierbloesem en citrus

Rosé				  
Rose, Grenache Cinsault	  €5,25 	  € 17,25	 €	 24,50 	
Frankrijk, aroma’s van rood fruit

Rood				  
Merlot, Domaine Preignes le Vieux	  €5,25  	  € 17,25 	 €	 24,50
Frisse robijnrode wijn, ronde volle smaak 
 
Witte wijnen	
Verdejo - Hermanos Lurton				    	 €	 29,50 		
Spanje, Rueda

Pinot Blanc - Balthazar Fry				    	 €	 30,50 		
Frankrijk, Alsace

Sauvignon Blanc - Lomond				    	 €	 30,50 		
Zuid-Afrika, Cape Agulhas

Pinot Gris - Balthazar Fry				    	 €	 30,50 		
Frankrijk, Elzas

Viognier - Julia Bastos				    	 €	 31,50 		
Portugal, Alentejo

Gruner Veltliner - Ried Hengsberg				    	 €	36,00 		
Oostenrijk, Klosterneuburg

Chardonnay - Septembre				    	 €	 39,50 		
Frankrijk, Bourgogne

Chablis - Poitout				    	 €	39,00 		
Frankrijk, Bourgogne

Chenin Blanc - Rockpool				    	 €	 39,50 		
Zuid-Afrika, Caastal

Sancerre - La Bottiere				    	 €	 38,50 		
Frankrijk, Loire

Pouilly Fume - La Bottiere				    	 €	 38,50 		
Frankrijk, Loire

Albarino - Mar de Frades				    	 €	 36,50 		
Spanje, Rias Baixas
 
ROSE WIJNEN
Rose - Figuiere	 	  			   €	 33,50 
Frankrijk, Cotes de Provence

ROOD
Casse Croute Rouge - Maris	 	  			   €	 28,50 	
Frankrijk, Vin de Pays d’Oc

Pinot Noir - Balthazar Fry	 	  			   €	 30,50
Frankrijk, Alsac

DESSERTWIJN
Muscat - M. Chapoutier		 per glas			   €	 6,50			 
Frankrijk, Cotes du rhone

Pedro Ximenez		 per glas			   €	 5,50			
Spanje, Jerez

BUBBELS
Cava brut - Vina Xalbador                        per glas €4,95  	                                per fles € 29,50	 
Spanje, Penedes

Champagne brut - Castelnau					     €	 59,50			 
Frankrijk, Champagne					   

APERITIEF
Glas cava lekker om mee te beginnen	  €	4,95
Martini Bianco , Grahams Porto Ruby, Porto White, 	 €	 4,50
Pedro Domecq Medium sherry, Pedro Domecq Dry sherry
Campari, Ricard	 €	 5,00
Gin Tonic	 €	 9,50
Kir Royal	 €	 7,50
Aperol spritz	 €	 9,50 
Pink Lady (alcoholvrije cocktail)	 €	 7,25
Crodino (alcoholvrij)	 €	 6,50

BIEREN VAN DE TAP
Warsteiner  Pilsner                         25cl     € 3,40                   40 cl	 €	 5,25
Koning ludwig weizen                    30cl     € 4,75                   50 cl	 €	 7,50
Pater Linus blond                                                                             25cl	 €  4,50
Zeezuiper tripel                                                                                25cl 	 €  4,50

BIEREN OP FLES
Warsteiner radler	 €	 3,85
Warsteiner radler 0%	 €	 3,85
Warsteiner alcohol vrij	 €	 3,85
La Trappe Dubbel	 €  5,75
La Trappe Tripel	 €  6,00
Duvel	 €	 6,00
Liefmans Fruitesse 	 €  4,50

WATERS 
Chaudfontaine Sparkling/Still	 €	 2,50
Chaudfontaine tafelwater Sparkling/Still	 €	 6,00

FRISDRANK 
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Cassis, Sprite, 	 €	 2,95
Royal Bliss Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale 	 €	 3,25
Minute Maid Jus, Minute Maid Appel	 €	 3,75
Fuze Ice Tea, Fuze Ice Tea Green	 €	 3,25

Zuidam Gedistilleerd
Jonge of oude Jenever	 €	 4,00
Korenwijn 	 €	 4,00
Dutch Gin	 €	 4,75
Flying Dutchman brown Rum	 €	 6,75

Buitenlands Gedistilleerd
Chateau du Breill VS Calvados, Jameson Irish whisky	 €	 5,50	
Glen Morangie the original 10 years whisky	 €	 7,50
Hennessy VS cognac	 €	 8,50

Likeur 
Baileys, Cointreau, Drambuie, Tia Maria, Amaretto,	
licor 43, Sambuca, Limoncello, Malibu, Bacardi,
Grand Marnier, Vodka	 €	 5,50

KOFFIE 
Koffie, Koffie Cafeïnevrij, Espresso	 €	 3,00
Latte Macchiato	 €	 3,85
Cappuccino	 €	 3,25
Dubbele Espresso	 €	 3,85
Koffie Bergsdiep met 3 likeurtjes	 €	 11,75
Koffie compleet, bolletje vanille-ijs, zoetigheidje,                                 €	 9,50 
toefje slagroom en een likeurtje (Zeeuwse babbelaar)
Irish Coffee, French Coffee, Italian Coffee, Spanish Coffee	 €	 8,50

Thee 
Vraag naar ons assortiment 	 €	 2,75
Verse Muntthee & Honing	 €	 3,85
Gember thee 	 €	 3,85

HUISWIJNEN


